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+ PINA CDLADA = '.'.-:- = 40;0{1 --—- EARGARm 40.00
Ron blanco, ,p'm-a. ;qco, l:r&ma. hie!n y mmar ﬁqml'a Sﬁlucim marga:ha sal y angostura.
«DAIQUIRI 5 AR }Iﬁ:ﬂ'ﬂ——* » Gil"l 'I'ﬁHlt. = : 40.00
.+ Ron blanco, zurnu de l:mﬁh y azucar ,,:sr' G’h‘l con agtm wnica :- _' = =
S PISCINARZOE S 40,00 & CAMPARISODA™ = 40.00
‘u’n-:tka azul turicm}, hlelo % e j*'”;—_m Earnpan cun soda. *
« MARTINI . . ¢ s 00 e mﬁmuﬁmwg 40,00
= G vermouﬂ'l ateltuniﬂ'BEHEf ‘_: ' e AR d"e- naranja.
SCREWDHWER e lm Tt:mc = ';? 40.00
~Vodka'y zumo demraqja .o A Vodka con al‘m.ﬁrtica. - 3
e MAI TAI ' H%ctm&'fﬂéﬁﬁ-: ¥ /PR 40,00

. BLUDDY MﬂR‘l‘"S = "-'"*-'rwi_r:‘:.-“t.- ﬂQ, -ECHBALIBRE COH RDN ESFEC[AL ~ 40.00
. Vodka, sa‘lsaingtesa tabasco, _]uga"de 1‘.1:|i1;mt.i.‘.."1r & T M{W}mn coca cola.

- . o e E’ .'.".‘._ r T i ._‘ :
. DRGASMD W e \ -;ﬁiﬂ EUN GIN o 40.00
_ chnr de cafe Bml'éyi y amarettu & e : L Sk
COC
« GRANIZADO' ~~ “" . . . 40.00~ «SUNSHINE 40.00
-Amaretto, ron, crema, chocolate rayado _-_,r.i_lzu.icar. 'Ffanggl!gq, vodka, helado y hielo.
« SEDUCTOR - _ - 40.00  « SUENOS DE ROSA : 40.00
Bourbon, baileys, amaretto y hie!n._ . Ron blanco, crema, zumo de fresa o cereza.
- ® SUNSET 40.00 « MOJITO 40.00
Amaretto, zumo de naranja, vodka y granadina. Ron blanco, hierba buena, zumo de limén
hielo.
o AMOROSSO P O
Amaretto, licor de cacao, crema y hielo. s TORNADO 40.00

Whisky, pisco “SARCAY"”, mentay zumo de limdn.
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2 =t = . : = \\‘\uﬁll .-"//__
COCKTAILS PERUANOS @ﬂllLﬂ]lﬂ
PISCO SARCAY’ -

o CHILCANO DE PISCO CLASICO. - Bt 40.00
Pisco SARCAY quebranta. ND1 (opcional con \raﬂed&des de ;:;sr.ﬂ Hﬂz} ginger ale, hielo y limén.

o CHILCANOS DE PISCO DE LA CASA. '_“::_“. S St g | 40.00

' Macerado de frutus en pisr:u quEhrinta SﬂRCA‘f {HD1 b#pqar a_ie, |1mdn ‘y' hh’.‘lﬂ. &2

e PISCO soun e =;._-_,-__...-:, s e 3 40.00
- Pisco SAREM’ ﬂuebrantaﬂﬂ-j.,&ppclm[ n:qn xiljﬂdades l:!gupiscnuhl(}l], Iimnn huevo y jarab-e de goma.

~« PISCOSOUR “CATEDRAL” {ﬁgﬂ@ﬁﬁﬁ? = S 47.00

 Pisco SARCAY quehranta Nﬂ‘t l:upcionnt‘@n ried ; mﬂ:} {duhIE rnedifda},- hrm:ln huevo

¥ y]arabedegum& i -51 e ‘q,:'%w_;- + - S

¢ PISCO SOUR RESERVA R, o e S A 44.00
 Pisco SARCAfkéserva NO3 {achaladn Fatfun - " Mdn Sﬂs Sepas]— limon, huew:: y jarabe de goma.

e PISCO SOUR RESERVA. "CATEDRAL*’ {Ddﬁ&'} C e 51.00

. -Pisco SARCAY Reserva NO3 {a:‘ﬁ‘u[ado Pﬁh‘dﬁ%n!&.ﬂ ar.boladn SeuSepas], hmon huevo yr jarabe de goma.

1N y N
o PISCO SOUR MOSTOVERDE ~ — ffiit, & o = © 3 48.00
. Pisco Mosto 'h"arde SARCAY N(M{Turunful mumltalma,’]imn, 'y'j_igabe.de goma. .

e PISCO SOUR CATEDRAL MOSTO VERDE.(DOBLE) - 58,00
Pisco Mosto. \ferde SARE.M’ NO4 (Torontel, Hollar o ll!ala'i {Hﬁtﬂe medhfa], Itmén hum y 1arabe de goma.

e PISCO SDUR MOS'I'D VERDE "HUMENAJE" = o 3 52.00
Pisco Mosto Verde SARCAY. NDE [ﬁ:hulado], limén, hue'.rn ¥ jarahe de goma. "

e PISCO SOUR CATEDRAL MDSTG VERDE "HDMEHAJE” {DOBLE) 67.00
Pisco Mosto Verde SARCAY NO5 (Acholado) (doble medida), limén, huevo y jarabe de goma. :

« COCKTAIL DE ALGARROBINA - 40.00

- Pisco SARCAY quebranta NO1, crema, algarrobina y huevo (yema).

e COCKTAIL DE ALGARROBINA VIRGEN (SIN ALCOHOL) 28.00
Crema, algarrobina y yema de huevo.

e PERU LIBRE 40.00

Pisco SARCAY quebranta NO1, hielo, limon y coca cola.
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+ JOHNNIE WALKER GREEN LABEL 2% 0z~
« JOHNNIE WALKER GOLD RESERVE 2% Oz _____ =
« JOHNNIE WALKER SWING 2040z, =~ = =+
+ JOHNNIE WALKER DOUBLE BLACK LABEL?P& t:z. . E~' e o
 + JOHNNIE WALKER BLACK LABEL % O e :

'1

«OLD F'ARR 2"#‘: Dz
. SHGT D'E PISCD “Sﬁ.RCAY" T 2 |ER .
Ffscﬂ italia o quebranta SARCAY . - S 4 EranJmilr er con o sin I'ﬂeln
o
e SHOT PISCO MOSTO VERDE "SARCA?” 3&.00 !ANE EL MONO-
" Torontel, Mnl!,ar o ftalia. ~ = i._". . - r;»a- N }u An:s del nonG €on-o sin hielo.
o SHOT PISCO MOSTO VERDE “SARCAY"" 40.0{ > :!*MEHTA BARD[NET
"HOMENAJE” R Henta:onasinhtein :
dsholado " | /s m RO CANSHAIAR
3 AMARE'I_I'U i . 30.00 - _Anis najar con o sin hielo.
-Amaretto con hielo o sin hielo. . ¢ B MLE‘I’S

e COINTREAU 35.00

Cointreau con o sin hielo.

""'

UL i z

Heineken
\\ HI / &z

18 dyei il

' E""Lﬂ“

= M f.'#

"rr | 1\ =
72.00
56.00
49.00
43.00
40.00
28.00
94.00
35.00
35.00
35.00

35.00
35.00
30.00
30.00

35.00
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 CERVEZAS ARTESANALEs  -([ENI
| et e
T B A g = = par— /"rhl"t\\
CERVEZA SIERRAANDM 2 f-;mu PACHACUTEC - Imperial Ale 14.90
3 SHAMAN 2 IPA — : e 1 4:_9‘“, _?__ Um cm_ﬁm mucho lipulo y malta, ideal para

o aéumpinar ‘comidas fuertes y con especias.

Una 1PA con M‘I:ﬂ‘s mtrfcu frutal ‘Ideal. ﬁara Cecii
4 ek ugsscmn u@L =99 r_&u

14.90
“ﬂuu Mduraﬁa y I'igeraﬂdeul para ensaladas y
_pescados. .

i _“_ . 5 : Thpar = =N % .-‘" S r .
- xj:f'"%fm mm.- Gmger Me 14.90
14,9( .}w r,gjngge;sgarifem toques de kion. Ideal para

@cmbm,mg ) comidas nrinntales
a.mmpai’sar Wmidas picaq_tgy m'ES IBU. - A

6. sintc "Ifnl *ulnu T O

Una cerveza na-gra ic[a-al,para acompan’ir‘fhrp_ 'd : =i : :'1.4:9':' :
de res’ eﬁpciatmente p-aatres de :hu:u'latex : f : i_:_"! ANDEL&M‘REH& LAGER 14.90
parrillac - - E rr i :
PeAc VoL A0 . CANDELARIA GOLDEN ALE 14.90
S = L e CANDELARIA WITBIER 14.90
. e CANDELARIA PALE ALE 14.90
. C#NIU_ELA_RIA RED ALE . 14.90
e CANDELARIA JORAALE PERUANA 14.90
e MOCHE - LOCHE 14.90
OTRAS CERVEZAS
o CERVEZA INNIS & GUNN 14.90
Caribbean Rum Cask
The Original, Scottish Golden Beer T
Lager Beer a
e HEINEKEN A 10.00
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 BEBIDASFRIAS = [@ﬂll,_ﬂ]],ﬂ

(LIMONADA, MMOMM&DTRUS) i }f"?"ﬁ\ N

o Jarralimonada = zn@o A/ J lennada : : 10.00
e Jarra Limunada'Frﬁi_z_'en e ZI'GD Y 1/2-J, I:mmnatla Frozzen 11.00
e Jarra Chicha Morada i “20 ﬂ;F“'” h_.‘lﬂ J. Chicha Morada . 10.00

. Jarra Chicha Morada F mzzen '2‘1 DD _- 1!2 3 Ch‘:cha Mnrada Frozzen 11.00

. Jarra de Maracuya : 22.0( 11.00
e Jarra de Maractly& F!‘ﬂZZﬂ_ 0 12.00
e Jarra de: Naranlada ey Lo -_.5_ : 10.00

* Jarra de Naran]ada Frnzzemmhe" 22,0 — 11.00
& Jarra de Pifia- £ %ﬂ“*r ruz 7 Plna- oy - = 11.00

e Jarra de Pifia Frnzzen R et 4. ..ﬂ:z J. Pl?jEFruzzen §\5 8 12.00

e Jarra de Durazno: =~ . 1/2 :h—ﬂ_ura_znc : _ 17.00

& Jarra de. Durazno Ffdzzen '_‘ . :I,e“‘}.‘ ds- Dumznn Frozzen 19.00
.. Jarra Limunada Francesa Zﬁﬂﬂ ;JZZJ Lim .ada Francesa - 11.00

e Jarra ernnnada Francesa Fruzzenm_..?-‘r.ﬂg* L'U’Z B s annnada Francesa Frozzen 12.00

e Jarra Ltmunada Americana 22 QQF- ‘e 1!2 J. Limunadammericana 11.00

e Jarra Lim. Amencana F rnzzen }. 24 DD . 1!2 J.-Lim. Americana Frozzen 12.00

GASEOSAS, AGUAS EMBOTELLA"DA & AGUA TONICA

e Acqua Panna S e 10,00 ‘e Ginger Ale Mr.Perkis 10.00
. # 5,Pellegrino 10.00 e Gaseosa Mediana 8.00
e Agua Tonica Mr.Perkis 10.00 e Gaseosa Dieta o Zero 8.00
BEBIDAS CALIENTES
¢ Café Americano 7.00 ¢ Capuccino 8.00
e Café Vienes 10.00 e Mokaccino 9.00
¢ Expreso 7.00

rEx DERECHD‘EE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - L;gORES 5/50.00
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! 2 \\\tm
INFUSIONES DE LACASA [@llllLﬂll,ﬂ=
_____ “ }'" i =
. mnmmmmam e 1-1‘6&“:- DULZURA DE LOCUMA 12.00

Flores de. rnanzanilla, pétalus de msas E_aciém; £ -: nm: &]ycuma

o HIERBA LUISA RADIANTE - 12, ' -?Emhcléﬂ ’DELGS ANDES 12.00
Hlerba. qu.u, mqarademl;mja dula -a.-r_g.,r = I'n}j._lﬁ ,ﬁi mcﬂ trozos de fresas & rosas
.ﬁﬁzw_ DELIRIO DE AMOR 12.00

.EE-:Irén,. ’I’rasntﬂ:_cirtamn :

. e

0 Wﬁﬁﬁﬂﬁﬁﬁﬂﬁ : 12.00

s '~'f- AURDRA BEﬁENTA S h -E-Z’LT-ﬁiaﬂm'mﬁNﬁ:"”“&-_ : 12.00
Ho;as dernanta ftq‘r mmmumkﬁ?%"'t - Té verde peruano & jertg}bre,‘&"pina £ -

—---1_——-—_

e ESTELADEANIS _ > suvgmrﬂ* TR 12.00
* Anis & Eﬂaius deaciano -~
. EENDITG EMGLIEHIE 12.00

e ca— -
4 R e :
-« s v .
Ry Lpo o -
W
[t -
b1 i
4 Sy
al o
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EL CI—IEF SUGIERE- ZS

NUESTRDS CEVICHES v .—;;__j s

- UNAPIRA cmnmm DI cos :
- MAS Emmﬁrw A'NUES
nwnns Mﬁggmu'rﬁs \

:'-'mu:.m HACEN DE ESTE
. wms ni Pkisaﬂrmm

 CEVICHE Fmo .
JUGﬁSﬂS Tﬂﬂ'm D'E Cm& -I.

CUN CONCENTRADD A BASE D LIMON u‘i’% _:
- ESTE Tmpumuw Esrecfu. quE PﬂHEJumS A::r. P

e

MARISCOS A LA CHALACA . 60.00
LA RECETA TRADICIONAL DE NUESTROS CHORITOS A LA CHALACA,
ESTA VEZ APLICADA A LA MEJOR SELECCION DE MARISCOS, PUESTOS A

5U DISPOSICION EN UNA APUESTA NOVEDOSA.

DOS TEXTURAS 63.00
DOS FORMAS Y UN MISMO OBJETIVO: SU SATISFACCION. ARMONIOSA Y
MUY BIEN CUIDADA COMBIMACION DEL CLASICO CEVICHE DE LENGUADO
CON UMA RECETA COMCEBIDA POR LA CASA A BASE DE TRADICIONALES
AJIES, COM EL AN LIMO Y EL JUGO DE LIMON COMO PROTAGONISTAS...
CROCANTES AROS DE CALAMAR FRITOS AL PANKO COROMAN UN PLATILLO
CREADO PENSANDO EN CADA UNO DE NUESTROS CLIENTES-AMIGOS.
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ANDINA M;? T Heincker

- Pl e P - - 18 il
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TIRADITO TRESAJIES -;:ﬁ%n.____
TROCITOS DE TRES rmmmmmmm oUE
ADORNAN UN TIRADITO CLASICO DE LENG! "M =
ESPECIAL QUE | mm umrmﬁ}ms TRAL

' imusasvuum} 2 :* _ﬂ

Pt <
]

CEVICHEALACOPA ~ = . eqm_:'j
EL MARACUYA, JUNTO A NUESTRO- LIMON su'm.,'r u.mu,mlmm S
HACEN DE ESTE, UN CEVICHE MUY PARTICULAR Y UNICO. UNA
BROCHETA DE MARISCOS CON NUESTRA RECONOCIDA SALSA PARRILLA
ES EL PAR INMEJORABLE PARA UNA CREACION HECHA PENSANDO EN
EL SELECTO PALADAR DE NUESTROS CLIENTE.

PASTA CASERA MARINADA 76.00
CON SALMON A LA PARRILLA

PASTA ARTESANAL ELABORADA CON LA RECETA CASERA DE ANTANO EN
SU PREPARACION Y COCCION, ES SALTEADA CON UN GUISO DE TOMA-
TES Y ESCOGIDOS MARISCOS. SERVIDA CON UN FILETE DE SALMON A LA
PARRILLA, ES UNA DE LAS MEJORES Y MAS RECOMENDADAS ESPECIALI-
DADES DE LA CASA.

rEE DERECHGEE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - L;&ﬂﬁES 5/50.00
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LA STEVIDA OF L N0
L

e == @ﬂﬂﬁﬂﬂﬂ

.......

DE IH!'.‘DHFUHD!HES nmws LA
'OPCIONES QUE PONEN:A PRUEBA LOS PALADARES
. '-nummm&muvum J;JQM.:E, £GO BAJO |
: nrzmammnﬂ.{:lﬁr Lsﬂmﬂzm UN MANJAR A SU.A

weommmm

EH UNA ATREVIDA PERD DELEK}SA JPLFEST&, EL EI'IE'F ﬂ'ﬂu!h Los
H.‘.S APETITOS0S Y MEJOR ESCOGIDOS LANGOSTINOS DE HUESTRO
MAR, QUE RECUBIERTOS DECOCO Y SUMERGIDOS EN ACEITE HIRVIEN-
Do, Y CQMFLEH_EHTHDQS_ICGH UN EXQUISITO CHUTHEY DE MANGO,
SON UNA IMPERDIBLE ¥ SUPER RECOMENDADA OPCIGH.

LANGOSTINOS A LA PIEDRA 64.00
LUEGO DE UNA CUIDADOSA SELECCION. EL CHEF SOMETE AL FUEGO Y
AL WHISKY SUS MEJORES LANGOSTINOS, QUE LUEGO DE MARINARLOS
EN AJONJOLI Y OTRAS ESPECIAS OFRECEN UN BOCADO DIGNO DE
CONOCEDORES.
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M0 SARCAY 28, “H minien

A IS T 5 ARG
mRAAFAL | P

5

~ ELGUsTO ﬂmmun. nm!tm Iﬁ!snc,am muunid@l;

gt 2 ST

— {._

EL sz-uu POR mr.l.mjumm_m‘@

. anmn LOETHBDSRELLEHDE n:mm _ '.
| NOS PICADOS Y UNA MAYONESA MUY ES IFEmLJ..h PERA
EXACTA EN LOS DOS EXTREMOS, HACEN DE Eﬁww
NUESTRAS MEJORES. mm DE Pn!s:—:HTmlm ﬂmﬁumm
Acumﬁ.n ESTA DELICIA. msrn.u'm,n. b

CAUSADE LA CASA S 64. ou-__;.
TRES [CONOS DE NUESTRA mmuuom EN UNA MISMA CREACION.
UNA CANASTILLA HECHA A BASE DE MASA DE CAUSA FRITA EN ACEITE
HIRVIENDO, CONTIENE UN JUGOSO LOMO SALTADO CON EL CORTE
JUSTO PARA LA PRESENTACION. LA SALSA HUANCAINA HECHA CON LA
RECETA TRADICIONAL COMPLEMENTA UNA MISTURA DE SABORES QUE
RESULTA UNA TENTACION INELUDIBLE PARA TODOS NUESTROS CLIEN-
TES. :

TRIO DE CAUSAS 63.00
TRES CAUSAS COLOREADAS VIVA Y ATRACTIVAMENTE. TRES SABORES
DISTINTOS EN LA MASA SON ADORNADAS CON NUESTRO TRADICIONAL
CEVICHE ¥ CHICHARROMNES DE CALAMAR QUE COROMAN ESTE PLATO
DE LA CASA QUE YA SE HA CONVERTIDO EN UNA CLASICO EN NUESTRA
CARTA.
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" "“"*,..... : \\\ufu’f//’
e, E: E Z
PLATOS DEENTRADA @Hj'&][ﬂ
(ENsm,u &mumsmnocm 7T
EN HALADAb DE LA LﬁSA S S .
ENSALADADEATON ;i&ﬁ; Eusiummxm DE VERDURAS  25.00

* (cebollas cortadas en. Juimm. Hue_m: @m

> 1:,.. (ver_d.l.lras fh‘!!ll,‘lﬁ :,rl:ﬂ-Eulls de temporada).
Tomate 3 perejil mn:adm'j "“ = iy —=

=4

ek

= 2T ENSALADADE : VERDURAS FRESCAS. - 25.00
: :m-?“'ﬁérd'ura;frﬁm de temporada).

"'_‘."- ::‘-‘5:”: S s

{!echuga. tﬂtll‘lﬂ; p&canas & p!l‘m&ii&ﬂ?] ..,""“. i : i -

R “"’-‘II}%'EHSMDA E‘AMPESINA g 27,00
ENSALABA CE‘SAR DE FULL s .0 ”‘”#&ardurﬁ i:oeﬁas & ques&freﬁm en dados).
~ (lechuga, filete de pollo grillado mrtadﬂ pn’ﬁras'f—" 1%. o

mmm frito,. pl!cana!- picadas &Lmuew mw‘ﬁ

ENSALADA CESAR DE ATUN . aﬁ@ o
{l.echuga filete de atun en cbnserva,-*tmlm Iﬂto, ;

' ‘pecanas pmadas as;ararneladas & qumw .
no). PR e, (o S

ENSALADA CAF‘RESSE _ e
{queso rnazzarella tomate B: hnjas l:le albahaca] '

B{JCENAS (12 UNI} DE

CONCHAS DE ABANICO & CHDRGS

® Choros a la chalaca ) 44.00
® Conchas a la chalaca 44.00
® Conchas a la parmesana 53.00
e Conchas a la huancaina : : 51.00
e Conchas a la mantequilla negra 51.00

® Conchas a la mantequilla de limén 51.00

hti s DERECHD‘EE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LI‘gﬂ'RES 5/50.00
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PLATOSDEENTRADA @ﬂﬂn.ﬂﬂ.ﬂ
(ums, CHUPES,sUDADDS &umsmmmns) “ZIHNN

--7-‘: =

LAL"‘A& s __.-_ e L A 1‘ Ez"\

e Trio de causas
. » Causa de atun- o
" e Causa criolla de cabrit'n *_'_ "
S Causa criolla de pai;q,. SE
e Causa qle_lpngoﬁmﬂﬁrﬁéi’“ /-
.- Causa de Tangn:tmmtsaﬁeh% f o
» Causa crocante de pliipa de-cangrs ostinos -~ 68.00°
e Causa de putpb dlolivo” e - 52,00
e e Causa cru;mnt’e de mansc?sﬁ“—pw iﬁ;ﬁ“ e ?:4_‘11){] E
e Causa marina frfa {rellena c{erggﬂgeﬁi%ﬂ a gaff) ;_54*150 5
'54;0& 2

o Causa de. pullo y atun '
e Causa de pollu

CHUPES LONL FNTRADO& ~ CREMAS & SOPAS

& SUDA : e

¢ Chupe de langostin_us 33 "ED.DD e Shambar {solo los lunes) - 24.00
e Chupe de pulpa de cangrejo 59.00 e Crema de verduras 28.00
¢ Chupe de mariscos : 50.00 ¢ Crema de champinones 32.00
e Chupe de corvina 0 47.00 e Crema de esparragos 30.00
e Chilcano de corvina 47.00 ¢ Sopa a la minuta (lomo de res) 47.00
¢ Parihuela (corvina y mariscos) 56.00 ® Sopa criolla (huevo y aji) 47.00
e Sudado de mariscos (sélo mariscos) 64.00 ¢ Dieta de pollo (presa) 32.00
¢ Sudado de corvina 60.00

¢ Sudado marinado (corvina y mariscos) 64.00

s 2 DE_RECHDEE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LI‘gﬂ'RES 5/50.00



L}

S Tortilla de langnstinns S
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ST SARCAY
ANDINA »  iahlg Heineken
—— = & ngg{gg . __.;_li:l_.[jl,!_l s

PLA’I‘OS DE ENTRADA 2 = ZGHMMQ
mmmmmnm::m /f; WA
ESCABECHES & AJIES 'l 2= --—ALGUNA’%_ENTRADAS
-~ TRADICIONALES,

o Escabeche de atdn Iﬁ_tm entm} AESJQ o ’E’ﬂ_&MPINGNEq & OTROS
_® Escabeche de pullu 2 42-ﬁ0 - A

) Escaheche de carvina :"' ‘*#9 q,a“:-‘ . Espérra,gm }rla\parmerpana 39.00

. Ajr de gallina (sin arroz} : 5 4-'2‘ 00 - e Champifones a la plancha 42.00

. Aj] de gailiha {con grf‘ﬁz_}m,% __,_: m&-:m “® Palta con langostinos 52.00

s el \ | S ;;;:‘;E:'ﬂ%“ ﬁmmrefnm{cun polio 45.00
TDRTILLAb 5 _;5_-_" 2 A e “:_mktail de tangbst!nas 53.00
. ~ R s ,a."mr'::-—*: i * >
. T.Drt]“a de yerﬂ,uras = : ﬂ:ﬁﬂ" - ﬁﬁkt&ll d&maﬁﬁm 54.00

"*-ét:‘w&“ e ',a:,-g;i Paaaalahuancama jpmaso=18.00

- e Tortilla. de :tramplﬁones uu =
3'5"' ._-_E:.D:ﬂpa' - -;-- i ) ZU.U'U

. *“’f_ﬁﬁﬂﬂ P &Tcrﬂlltéspaﬁnla &S 36.00
";j“?iaﬁzh_. . Dedg;de yucaa la huancama 32.00
Jﬂ‘-’x‘r e iﬂeﬂqsﬂe”ymaalancnpa 36.00

Lo

TIRADITGS DE pEScmo e TIRADITOS MIXTOS

: LENGUADQO O CORVINA &

. Tlradltn natural .'55 oo - MARISCOS) |

. Tlra.dlto a lacrema e 2o e Tiradito mixto {lenguado y mariscos) 58.00
e Tiradito tres ajies 60,00 ¢ Tiradito mixto a la crema 62.00
e Tiradito a las 02 cremas: 62.00 e Tiradito mixto 02 cremas 64.00
* Tiradito a las 03 cremas: : 64.00 e Tiradito mixto 03 cremas 66.00
e Tiradito a las 04 cremas 66.00 e Tiradito mixto 04 cremas 68.00
* Tiradito a las 05 cremas 68.00 e Tiradito mixto 05 cremas 70.00
* Tiradito a las 06 cremas 70.00 o Tiradito mixto 06 cremas 72.00

rEE DERECHGEE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LI‘gﬂ'RES 5/50.00
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CEVICHES DE PESCADG e n '%EIW%CI&IA (I:}éTSOb
s Ceviche clasico 56 .Dﬁr i ST
e Cevicheala Crema‘ : 5900 o Ceviche fota {Pemduyrnanscns) 58.00
e Ceviche a las 02 fremas "‘-" "*'52 ﬂﬁ Atmm:he dei':ahabﬁtymﬁ ' 58.00
oz levichedlgs 03 C*remasn i Jﬂgbd‘ 3, tteﬁche de Conchas de Abanico ~ 58.00
= vy =ioE %f Ceviche de Pulpo - - 58.00
> LELHE BE TIG R_E /: pmﬁﬁb@ ﬂwdg de Mixtura d&Mansa:cus 58.00
’\*IARJ“;CUS R m!ﬁﬂﬁhﬂﬂiﬂnala Crema 60.00

& =5 Sy CEVlChEMI%'a las 02 cremas 63.00
. Leche de Tigre de Manscnt e *ghﬁm.ag. e ;
© elLeche de Tig‘re de Pescadu *tmh ﬂ%ﬁe Mi?:o alas 03 cremas - 65.00

— : _{ 7 r
. 3 o &

—- b,

' eCevicheSquale’s ; Ik lfﬁMﬂ / ﬁ{;..eﬁcﬁ_ Dos T . 63.00
e Cevichealacopa '*%A »uu~ ;..tﬁeviche',_ fos - 60.00

® Mariscos a lachalaca 5 u _ cew;:hadade pulpu atielivo.- 61.00-

Cremas disponibles:
Aji (amarillo), Rocoto, Olivo, Verde, Blanca y Pimiento.
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..._‘ Chlcharrcn de pulpﬁ B N
@ Chicharrnn de. Iangoshnnsf_ SRESS

STERR | Ja-m;lleru
AND mmﬁ SARCA‘[ S‘}_«_«_ﬁfg_fg ldﬂlhlﬂ

CHICHARRONES
-(CORV]N&, MARISCO S &O’IT_IIAS C&RNES)

LHICHARRONES TRADICIONALES‘"* -
o Chicharrén de corvina i Sn L e JE=

- Chicharrén mixto {corvinay mixﬁxra de marls:és)" A=
e Chicharrén de’ mixtura ‘de mariscos. {sﬁh‘fﬁ‘ﬁscas}* e
_- Chicharmn de a:erdo con zarza;cruﬂfa Y yeut;'a sancochada -

1\.1-'" i

LHICHARRGNEq PECC
ACOMPANADOS DE‘-; s

® Chlcharmn de corvina en salsa de manxn};

e Chicharrén de corvina en salsa de talamare5 T

e Chicharrén de corvina con ntras salsas T

X

Heineken
\\‘& 1/

L8 ik

DA

qn:r‘

/;"II.‘ H,\\\

56.00
58.00
58.00
52.00
45.00
58.00
58.00
58.00
.- _.958.00
68.00

64.00
. 64,00
64.00
64.00
64.00
63.00

{"} Otras salsas: quattro formaggi, ajn'!ﬂ vasca, esparrdgus, I'mmn vino blanco, huwnmnu ala

menier, a la menier con a apnrras chnr‘rrl'!nnn napm':tana

CHICHARRONES DE MARISCDS
ACOMPANADOS DE SALSAS

# Chicharron de mariscos en salsa de champiniones

e Chicharrén de mariscos en salsa de mariscos

e Chicharrén de mariscos en salsa de langostinos

e Chicharron de mariscos en salsa de pulpa de cangrejo
# Chicharron de mariscos en salsa de calamares

e Chicharron de mariscos con otras salsas (**)

66.00
66.00
66.00
70.00
66.00
64.00

{**) Otras salsas: quattro formaggi, ajill IIr,'ur'.:;s-‘:-::l', espdrragos, limdn, vine blanco, hawaiana, a la menier, a la

menier con alcaparras, chorrrﬁ'ana, napolitana.
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LANGOST]NOS MIXTURA DE MARISCOS
e Langostinos. Mlster Bernr ﬁé,ﬂﬂ ‘s Cau’~cau marino < 60.00
o Langostinosa lapiedra ﬁ#.“!'.lﬁ; - Tacu seco de mariscos - 60.00
- @ Tacu tacuen. salsa de hnga&ﬂ@s .ﬁmﬂn =8 Tacu tacu manno 60.00

] Langustlnus a lavasca
- Langostmds ala pamﬂa :

fg-Tacﬂ- tacﬂ*en Ehlsa de mariscos 60.00

3 _.H s,

- 60.0 :; Ejﬁtﬁﬁparrﬂlaﬁpiancha 66.00
o ﬂata:qdeatun,- ":f 66.00

_ . Langnstmus a‘l‘a f:rema G -~ 60.00 " st
L LangostimJEBBQ e Bl ﬁgm{éw— .<‘--' '.—. -

 CALAMARES -:_—-,-_;_-,-'.r:r;e asalmonpafrilla oplancha — 66.00

3 Ca[amares B ars rtﬂ --ﬁﬁuﬁj‘“" Sall'lﬁﬂmal‘:lnadﬁ{cnn guiso mariscos) 72.00

* Calamares atmnac T o 3 lS'atrﬁﬁ' menier 2 /- ::gg

~pULPO T NA
~e-Pulpo al nhvu
® Pu Ipo a la parrilla

PICANTES & REVENTADOS R e
¢ Picante de langostinos R s

¢ Picante de conchas de abanico

¢ Picante de pulpo

~ o Picante marino

¢ Picante de pulpa de cangre_]u

* Reventado de pulpa cangrejo

e Mariscos reventados (tomate y orégano)
o Mariscos saltados al pisco acholado

ADOBOS DE CERDO
e Adobo de cerdo con zarza criolla y yuca sancochada 50.00
e Adobo de cerdo con aji de huevos (papa sancochada y arroz) 50.00

rEE DERECHGEE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - Ll‘gﬂRES 5/50.00
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SERRA  SARCAY L NS e
ANDINA - '-’S;: 3 ~ Heineken
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e M/
CUYBS PATO & CABRITO @ﬂﬂLﬂ_ﬂ.ﬂ
- : - SZTHANNS
CABRITO AL ES’I’ILO DELA CASA =

......

* Cabrltu gulsada d huesn (solo. mﬂlhr"'“’;: = '4?“ BD__
‘e Cabrito guisado huando {deahuesaqu}_ = 54,00
e Tacu tacu ¢/ cabrito guisadn crﬁuami@mri&ﬂﬂ t‘
. Ta:u tacu :1 ;abritg yiﬁﬁghuandﬁ :humdgi 55 DD

A S SEea e

O e _ e
. Pato guisadn immhuesn] e ——
» Pato guisado. huandn 1desh_"_-'_'_l o

i
—
i

e Tacu tacu o p’ato gu:sa&” ch;n}me“éfn AL S 249,00 -
e Tacu tacu ¢/ pato gui‘ﬂdo hﬂiﬁﬂh{dﬁ@ o) 56.0C

i Pata Saltado e _'f A ',.?;—_ '_'.-r'.f

"' ..".
AN S Y

. CUYES AL ESTILO DELA CWAM‘;_ — e

e Cuy {1!2} fr'ii_;fcj _n_gu_i__s_adu R
* Cuy entero frito o gliisado = -

hti s DERECHGEE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LI‘gﬂRES 5/50.00
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ARROCES CON LOMO FDTODERE&_ =
CORVINA & OTRAS CARN‘E$ e e
. Arroz con. manscns " - 2 ' 58.00
e Arroz verde con mariscos St 58,00
e Arroz chaufa de mariscos e 3 B0 58.00
e Arroz con hngnstanqﬁ o ¥ 5 58.00
. Arroz;haufa de langostiﬂﬁ T == SESER - 58.00
“"» Arroz con  conchas de “abanicb ﬁw"ﬁrﬁﬁ":—“ﬂ-—-w— e oo 58.00
¢ Arroz chaufa con tﬂﬁth&% de:aba% L: e e e 58.00
e Arroz con chnrus s : 58.00
e Arroz con calamares S=7 f eS8 ="58.00
e Arroz con putpn : 3 = 557 4 =0 58.00
‘e Arroz con corvina .. : . & 58.00
e Arroz tapadu cnullu {_res ¥ r:eﬂp}j 1;-* ! et e = 65,00
* Arroz verde con cerdo en trozos™ - N v 2 =3 50.00
- Arroz amariflg con cerdo enrbruzns *:_ gt - 50,00
e Arroz verde con lomo fino en trum m g g H=— 65,00
e Arroz amarillu con lomo fino en trazus gﬁesr = o = 65.00
* Arroz verde con pollo (filete de pn[ln ala plancha} o 46.00
e Arroz amarillo con péllo (ﬁlete de pnllu ERE] plancha) - S 46.00
. Arroz con champifiones TR o 46.00
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RISOT.FOS I'JE LA CASA

o Risnttu piamnntes i,
# Risotto en salsa de {angpstinns Freey
e Risotto a la huancaina mn”‘fanfn’ﬁﬁhosf
L RISﬂttG 5Ephla [calama{es en su-tima}_f"

. Risotto pan‘nigglanu
~» Risotto a la huancaina
_ e Risotto a la fiorentina =
* Risotto quattru fnrmagg_w
® Rlsﬂtto pomudom [tnmate &

. Rlsntto al ap sfeco '. NoA SN
e Risotto'milanés (vino blanco; tumnmﬁ}za‘f n)
e Risotto hranco {wnn blanco & mahtequilli}

RISUTTOS CON RALSAS & o*rrms CARN e ==

'S Rlsutto con salsa (**) & con corvina {plancha o parrilla) 65.00
e Risotto con salsa (**) & con cerdo (plancha o parnlla}l . 58.00
¢ Risotto con salsa (**) & con lomo fino a la plancha (res) 70.00
¢ Risotto con salsa (**) & con sabana de lomo fino a la plancha (res) 70.00
¢ Risotto con salsa (**) & con sabana de lomo fino al panko (res) 70.00
¢ Risotto con salsa (**).& con atun (plancha o parrilla) 76.00
e Risotto con salsa (**) & con salmon (plancha o parrilla) 76.00
¢ Risotto con salsa (**) & con suprema o milanesa de pollo 55.00
¢ Risotto con salsa (**) & con filete de pollo a la plancha 55.00

(**) Risotto en salsa de: huancaina, verde, Alfredo, pesto, parmiggiano, fiorentina, quattro
formaggi, pomodoro, al aji seco, milanés, branco.
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: PAS’I‘AS CASERAS 5
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PASTAS LAQER.AS SOLO LON&AI.,S&.S e

L Pa*sta casera a la hua-.ncama :
-® Pasta casera en salsa al. pestn‘

e Pasta casera en salsa vbrdé" = O
_ e Pasta casera a lo Mfredq =

e Pasta casara a [afnagqﬂt‘m o

¢ Pasta caseraparmiggiana = =
" Pasta casera a la. ﬁorentina i e S
. Pasta casera quattru forrnagg,t,ﬁ,,. -ﬁ# § o 2 Tt <
» Pasta casera purﬁudorn i “_‘F‘:_f;?_f{*:;%; e
. Pasta caseraa«ai a]I sacn 3"'5' 2 "‘d 8
C 6—".-_." .'-' -

~F 2 n.{.?'ﬁ;'-_'?
_ _PAHTAH CﬁS]:RAh QALTEDKQ

» Pasta ca_gera saltad,a con champiﬁm
¢ Pasta casera saltada con Iangustmo; e
e Pasta casera saltada con verduras y: fangusﬁmos ‘

e Pasta casera saltada con mariscos 2o
e Pasta casera saltada con conchas de abanico™
e Pasta casera saltada con lomo fino de res

e Pasta casera saltada con cerdo :

e Pasta casera saltada con pollo

X

Hemeken
. \\ ﬁ

e

+ S M

'/"f.lf]l"\\"\

36.00
36.00
36.00
39.00
36.00
38.00
38.00
40.00
36.00

P 37,00

38.00
36.00
46.00

48.00
62.00
62.00
62.00
62.00
70.00
55.00
46.00
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PA QTAG LASERA'; CON SALSAS & L.ON-M ARISCOS
. Pasta casera Squalni pEE e s _, = | 62.00
‘@ Pasta casera en salsa de laugo;tinm SET Al caaian s 62.00
e Pasta casera en salsa de mariscos <%’ fet-x o e o 62.00
~» Pasta casefa ala crema con: chamijﬂ@nzs f langostinos - 62.00
e Pasta casera.a [0 Aﬂn&mﬁ.‘-@ntﬁﬁh TR e 62.00
e Pasta caseraa la huancmn%_%n_é Bgostigs == T == o - 62.00
* Pasta casera marmad& {maﬂ Sci ¢ E}‘; e 1_ i S 62.00

A e e T L e b
D S, .H_.r..g

e e

= Pasta casera marinada (maﬁs_q:p ntqmataﬂwi aan :orviqa {plancha ) parritta} 70.00
» Pasta casera marinada {marfsr:es gntmdﬁiggsjmnmﬂ_;(glancha o parrilla) 74.00
. Faﬁta casera manna’fdé {maﬂscm ehho[ﬁgdos},mmsalmén (plancha u*parnlla} 76.00

» Pasta casera a la finocceto (corvina, :-garﬂum & aceite de oliva) “ . 66.00
e Pasta casera a la francesa sa&ac@:s;gcﬁn corvina & salsa fifﬁnca} . 66.00
o Pasta casera con salsa (**) & con. supreﬁh‘#o‘mﬂanesa de pollu 5 52,00
e Pasta casera con salsa (**) & con ﬂlaﬁte de puliu ala plancha L = 49.00
e Pasta casera: ‘con salsa (**) & con lnmu fino de res a la planchg R 70.00
e Pasta casera cun salsa (**) & con lomo fino saltado (res) 70.00
e Pasta casera con salsa (**) & con sébana de lomo fino (res) a la plancha 70.00
¢ Pasta casera con salsa (**) & con sabana de lomo fino (res) al panko - 70.00
¢ Pasta casera con salsa (**) & con cerdo a la plancha 56.00
e Pasta casera con salsa (**) & con sabana de cerdo a la plancha 56.00
e Pasta casera con salsa {""} & con corvina (plancha o parrilla) 66.00
e Pasta casera con salsa (**) & con atun (plancha o parrilla) 72.00
e Pasta casera con salsa (**) & con salmon (plancha o parrilla) 72.00

(**) Pasta casera con salsa de: huancaina, pesto, salsa verde, Alfredo, napolitana,
parmiggiano, fiorentina, quattro formaggi, pomodoro, al aji seco, milanés, branco.
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RAVIOLES = @HMM
RAVIOLES 501,0 CON SALSA:S — -

® Ravmles a 'Ia huancalna
- @ Ravioles en salsa yerde
" @ Ravioles al pEsto
e Ravioles a'lo Aifradﬂw ,"
. Ravioieg; a,la napnﬂﬁma
‘® Ravioles a la fiorentina 3 .
‘s Ravioles pamiggianos o
. Ravmies quattro farmagg
e Ravioles pomndom s,
e Ravioles al a_u 'seco
e Ravioles con salsa estrlg,;ni
¢ Ravioles af estilo branco '
2 Ra\rmles E'I"I sajsa de champ__

» RavmlEﬁ ensalsa de langustmns e .-ﬁ--':___:_ =g % 64.00
¢ Ravioles marinados {manscos ehtamata&us} S o 62.00
* Ravioles frutto di mare SN o 64,00

RAVIOLES CON SALSAS & OTRAS CARNES

* ® Ravioles con salsa (**) & con lomo fino (res) a la plancha 73.00
e Ravioles con salsa (**) & con sabana de lomo fino (res) a la plancha 73.00
¢ Ravioles con salsa {**} & con sabana de lomo fino (res) al panko 73.00
e Ravioles con salsa (**) & con atun (plancha o parrilla) 75.00
e Ravioles con salsa (**) & con salmon (plancha o parrilla) 75.00
* Ravioles con salsa (**) & con suprema o milanesa de pollo 55.00
® Ravioles con salsa (**) & con filete de pollo a la plancha 51.00

(**) Ravioles con salsa: huancaina, pesto, salsa verde, Alfredo, napolitana, parmig-
giano, fiorentina, quattro fﬂrmaggr, pomodoro, al aji seco, milanes, branco.
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PLATOS TRADICIONALES CﬂN- PLATH IN’I'ERNACIONALES/
CORVIN _ e R IB] JsrceN c:onm

.-ﬁwﬂm ""'_---\ -._,.._'

. Cnrvlna ala parrllla : _'E' .00 e Corvina aria‘i'l)enier 62.00
e Corvinaa'la pIancha 2 '-'-EF’-’C'?'*:BS ‘Q&“ﬁ""ﬁnrﬁlm alamemer i:pn alcaparras 62.00
= Cnrvlna fn;ta o .Elrna--I::u::uz:-.m:laaL .595 .00 ftfbwina alaplancha con finas hierbas 62.00

,_,.__._“' Sﬁrﬁniai vapur con finas hierbas 62.00

= 6200 62.00
e Cnr\rina saltada a la.plar;cha T62:00 e 62.00
e Corvina al panko. gl 62.00
» Corvinaa la qhﬂmltaﬂa;_'t £ 3 see—-62.00

e ot o g S T e e ; ';:_E‘gﬁbwinaalrm;zatqlt A ﬁl.ﬂﬂ
vﬁ;@rﬁ'l‘m sahfa (crema de p:mientus} 62.00

f«a_’tuwrm.al frigo ' = - 62.00

' ACOMPANADA ﬁE"D

. Cn:_:nrlna en-sa_lsa de pulpo o
e Corvina en salsa de‘calamares =~
e Corvina ensalsa de langostines: -~~~
e Coryina en salsa de mariscos ~ =

e Corvina en salsa de champifiones

e Corvina en salsa de almendras

e Corvina a la pimienta (en salsa o espolvoreada)

e Corvina en salsa tropical (carambola y fresa)

e Corvina en salsa fior%entina

e Corvina en salsa de alcachofas

e Corvina en salsa agridulce (maracuya)

e Corvina en salsa de vino blanco

e Corvina en salsa napolitana

o Corvina en salsa ajillo

e Corvina en salsa de mostaza

e Corvina a la vasca

TER DERECHﬁ‘EE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - Ll;gﬁﬁES 5/50.00



. Lamu flna saltadn

L}

e Lomo fmn al'jugo
: ‘e Lomo fina ala churnllaﬁa
* Lomo ﬁno al jerezy hongos

~ » Filet mignon salsa de champifiones 70.00
e Ala plancha c/ salsa d’ champifiones 70.00
e Lomo fino en salsa de mariscos 70.00
¢ Lomo fino en salsa de pulpo 70.00
¢ Lomo fino en salsa de calamares 70.00
® Lomo fino en salsa de langostinos 70.00
e Lomo fino en salsa de alcachofas 68.00
¢ Lomo fino en salsa verde 68.00
¢ Lomo fino en salsa capresse 68.00
# Lomo fino en salsa fiorentina 68.00
¢ Lomo fino a la pimienta 68.00

. Luma fih‘a alo pohfﬂ"
S, Lnrn’u‘a‘IaLplanqha B0
e Filet mignon (medatﬁn} %

» Lomo fino a‘le cordon bleu 4

- »Lomo fino quattro farmagﬂi*ﬁ“*‘*‘;
_ - e'Lomo fino a labbg

4
M

S s ;f.. 3
SERRA  SARCAY e
ANDINA s «  iable Heineken

E%

f//,

IJIIH!

PLATOS NACIONALES & FUSI@N
CON LOMO FINO'D ERES .

e Lomo fino a Io maChu .
e Lomo fino al panka 'J

r —-......__

e Lomo flno ala haWalana P
e Lomo finoala cuban:i —
e Lomo fino al vino tmto

. Luma fmcr al campu {verduras}
¢ Lomo fll-"lﬂ' a Ia maitre d’ hatel oy =

AL(:UNDS PLATD‘Q DE LDMO FING DE e
RES ACOMPANADO DE OTRAS SALSAS

(en salsa o espolvoreada)
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asillero
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cmo o W
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PLATOS NAC IONALE‘-: &EUSI@E AL(:UN@S'—PI ATOS CON CERD

CON Lmto FINO DE LERDQ

L. {'.Erdu quattru fur'maggi

ek -w""'

. Cerdo saltadn aLEstllo de Ia casa-- = Euﬁb P i '.-'-,;
e Filet mignon de cardu =S *‘}q_gm "' Hlﬂt mﬁ"mﬁhﬂﬂ qhampiﬁunes
» Cerdoal panko. - e '. .' _51.[',“ = rCerdu en salsa de champifiones
) 'Eerdu a lo curdun ﬁlﬁ! e ""_" . E‘Tﬁﬂ Eﬂsalﬁa-plmienta

e Eerdnala bbq e ""'-; -
e Cerdoala hawaiana S

. Cerdoa la cubana
e Cerdo alvmutmtﬂ i el
. Cerdn al ]l.lﬂﬂ' g 3

o Cer doal’a ::humllana ....h, - j@n& .:n_‘tardn.anialsa fiorentina -

» Eerdu al ]ErEZ y hunqns

® Cerdoal carnpu e
e Cerdoa la rnaltre d’ hnte-lr
e Cerdoalopobre ~*

e Cerdoalo map:h_a

; m . _}Qr@ en sﬂﬁ r:apresse {salsa rose)

f Cardn gnm de-alcachd’fas :

FE DERECHGEEE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LI!&DRES 5/50.00

O

ALCOWIPANKDOG CON DISTINTAS
-SALSAS

55.00
55.00
52.00
55.00
55.00
55.00

- 55.00

52.00
52.00

- 52.00

52.00
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(ER . asillere - S
%mgnn SARC‘W Sacalss ld;lmu Heineken

Fi S S _}\\mﬂ;’./{
poiro (NG
(PRESA, FILETE m_mcnq & PIERNA) EZTIANN

PLATOS NACIONALES & =
FUSION A RA‘-E DE'FILETE DE PDLIO

® Filete de polh} a la plancha i g A
e Pollo sa[tado o S N w
) Filete de patla a Ia chnrrlilana

' "i F:lete de pollu ala hairalg&a?f
® Filete de polloa la bbg. :
. F;lete de potla al Jerer

GTRm PLA:['O% mN P(JLE@— s
ACU Mm NADUG CUN D]b 1 IN‘]

. FllEtE de pctln en salsa de langnstings
o Filete de pnllo en salsa de calamares
e Filete de pallo en salsa de pulpo

¢ Filete de pollo en salsa de champl_nbne‘s
# Filete de pollo en salsa de espérrag&s-

¢ Filete de pollo en salsa de madera [hhngns]l
® Filete de pollo en salsa fiorentina '

MILANESA & SUPREMA

¢ Suprema o milanesa de pollo

® Suprema o milanesa a la campesina

® Suprema o milanesa a la napolitana

® Suprema o milanesa en salsa de champifiones
* Suprema o milanesa en salsa de mariscos

(**) Pasta casera en salsa de: huancaina, verde, al pesto, y Alfredo.
{***) consultar variedad de relleno de los ravioles.

* %k DERECH{.;lgE CORCHO POR BOTELLA: VINOS S/40.00 - LZ!&ORES 5/50.00
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e e = _ \\\um’:z’/
 PORCIONES @HMM
(CONTORNOS &SAI.SAS) \\ =
CONTORNGS -_:ﬁ.. v SALSAS
. Arroz blanca R ek B = § Dg' "i E;em&ﬁuancalna e 12.00
‘® Arroz verde Ty : : ;TIU ﬁﬂ > t Ere’ﬁﬁ ncapih ' ' 12.00
- e Arrozamarille Zod 10.00
e Arroz con :huclo g = 12.00
“e Papas fritas: 0 i 10.00
. Papas dorr'ada9 \ 28.00
: ".-- Papas sancochadan 25.00
- Puré.de p&pﬁs 20.00
e Yucas sancu::.i;iadas Y- - 20.00
- @ Yucas fritas - o= ~20.00
erlatanc.'-s fritﬂs 2 tsa golf .~ == > & AT _ 8.00
. Eamubﬁsancachadm ymdela cna o 8.00
° Camﬂtes glaceados 1_',_;_,___. J."-' o o

il Menestl:a {fri]u-li : 140
‘e Tacu tacu {saln’,i .f -___ 4.00,

el THCLI {cumu rﬂrm plazo de m.lnrm:mnes}
® Choclo desgranado
[ Cnmplemento dE tiraditcl
e Aceitunas negras i
® Galletas de soda ] T 00
e Huevos fritos (2)

* ¥ % DE_RECH{,;lgE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - L]}&ﬂRES 5/50.00



® Copa de helado (x 2 bnlas}
L Copa de he‘ladc- (*3 bata;‘l

. Ensalada de frutas i :

e Pifaen cuadhtbﬁ con azucar =
@ Porcion de torta ;

[

' as:llél‘leru *

[ERRA
ANDINA S A RC M[ iablo  Heineken
"""" e R\
POSTRES @ﬂMlﬂ :
BOLAS DE HELADO & d .-,-:'_CQPAS"DE HELADO
OTROS PC}.‘.'!TRE-S
e s o 'Cnpa MELEA {cf ;:Iuraznos} 30.00
. Quesa heladu Arequlpeﬁn_ : 14 ﬂﬂ

e Copa de helado (x 1 bola)

L Cc-pa de helado (x 4 bnlas}
e Duraznos en atm_ihar

iMilkshaKEs SATeE

= F'.:-mn::|ue-u:;un=.'r1::5F majar e g
* Panqueque c/ m:—:-rmeiadh, g’

s 'HJ ﬂﬁ,t’

Z . Cﬂpa 1'ul"E]'ﬁlI'AlE'l'J'C! [:f fudge y amaretto) 30.00
- Cupé RGMEND fcfensalada de frutas)  30.00

® Panqueque r.:.i_'_’ majar y helado, 2 “ Q- *

ke DERECHﬁgE CORCHO POR BOTELLA: VINOS S/40.00 - ngﬂRES 5/50.00






